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Café Handwerk Mindelheim |
Tegelbergstrafie 8187719 Mindelheim |
Tel.:08261/7636357 |
cafehandwerkmindelheim@gmail.com
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Café Handwerk Kaffeerosterei Handwerk



HERZLICH WILLKOMMEN IM CAFE HANDWERK

Seit Februar 2022 gibt es neben dem Café Handwerk auch die
Kaffeerosterei Handwerk. Damit habe ich, Niko, mir einen lange
gehegten Traum erfullt und kann endlich meinen eigenen
selbstgerosteten Kaffee anbieten und verkaufen.

Wir beziehen unsere Rohkaffeebohnen zum Teil von Bauern im
Ursprungsland selbst. Natirlich achten wir dabei auf faire
Arbeitsbedingungen und versuchen auf Bohnen zurickzugreifen, die
biozertifiziert sind.

Noch nie war Kaffee geschmacklich so vielfaltig wie heutzutage. Es
geht nun nicht mehr ausschliefilich um den dringend benétigten
Koffeinkick am Morgen, sondern um die Moglichkeit viel mehr aus
einer Tasse Kaffee herauszuschmecken als nur den Rest der
Zahnpasta. Die meisten Menschen verbinden Kaffee automatisch mit
einer gewissen Bitterkeit, wovon wir aber bewusst Abstand halten
und unseren Fokus auf die vielen anderen Nuancen legen, die die
Rohkaffeebohne bereithalt.

Der Weg von der rohen Kaffeebohne bis hin zum verpackten
Filterkaffee oder Espresso ist mit vielen facettenreichen
Arbeitsschritten verbunden. Durch einen sehr schonenden
Rostvorgang bei Temperaturen um die 200°C wird die Kaffeebohne in
einer Zeitspanne von 15-20 Minuten in unserem Trommelroster
langsam bearbeitet und kann so ihr volles Aroma entfalten. Durch
dieses Verfahren kann sich die bereits erwahnte geschmackliche
Vielfalt besser entwickeln und die in der Kaffeebohne enthaltene
Saure abbauen.

Und jetzt bist du dran. Kannst du die feine Zitrusnuance aus deinem
Filterkaffee schmecken oder den Hauch von Kakao im Espresso
erkennen?






KAFFEE

*kkk

Unsere Empfehlung:

Frisch von Hand gebriihter
Filterkaffee

*kkk 4'50 *kkk
Espresso *ddek Flat White
2,00 4,00
*kkk *kkk
Doppelter Espresso/ Latte Macchiato
Macchiato 4.00
3,00/3,50
*kkk *kkk
Espresso Macchiato Iced Cappuccino
2,50 4,00
*kkk *kkk
Americano Eiskaffee | Eisschokolade
3,00 5,50
*kkk *kkk
Cappuccino Affogato
3,50 . 4,00
*kkk *kkk

Milchkaffee
4,00

*kkk






TEE
BIOTEE AUS DER KAFFEEROSTEREI HANDWERK

Wir bieten auch unsere eigenen Bioteemischungen an.

*kkk *kkk
BIO Griintee BIO Bergkrautertee
4,00 4,00
*kkk *kkk
BIO Friichtetee BIO Rooibostee
4,00 4,00
*kkk *kkk
BIO Pink Grapefruit BIO Schwarztee
4,00 Earl Grey
*kkk 4 00
BIO Schwarztee e
Darjeeling

4,00

*kkk






ANDERE HEISSE VERGNUGEN

*kkk

Frischer Minztee

4,00

*kkk

StarkindenTag

Ingwer | Kurkumal |
Zitrone

4,00

*kkk

*kkk

Matcha Latte
5,-

*kkk

*kkk

HeiBBe Schokolade
Dunkel/ Weif3
4,00
Sahne|+0,50
—
Selbstgemachter
Chai Latte
4,00
Sahne|+0,50

*kkk






ALKOHOLFREIE GETRANKE

*kkk

Tafelwasser
Stilll Medium
250 mL1500 ml
3,0014,00

*kkk

Cola
CocaCola Zero/l
Coca Colal Fantal Spezi
330 ml
4,00
*kkk
Saftschorle

Orange | ApfellTraube
Johannisbeere | Maracujal
Rhabarber

250 ml1500 ml
3,5014,50

*kkk

*kkk

Selbstgemachte Limos
5,50
*kkk
Selbstgemachter Eistee

Vanille | Maracuja | Pfirsich |
Wassermelone | Granatapfel

5,50
*kkk
Frisch gepresster Orangensaft
250 ml1500 ml
4,0018,00

*kkk






ALKOHOLISCHE GETRANKE

COCKTAILS |
LONGDRINKS

*kkk

Gin Tonic

Bombay Sapphire I Thomas
Henry Tonic Water

7,00
*kkk

Campari mit

Soda/Orangensaft
Camparil Soda/Orangensaft

7,00
*kkk

Cuba Libre

Havana (7 Jahre) | Cola | Limette
7,00
*kkk
Moscow/ Munich Mule

Vodka/ Gin | Spicy Ginger |
Limette | Minze

1,00

*kkk

BIER IWEIZEN

*kkk

Allgauer Stolz
330 mlI3,50
*kkk
Allgauer Stolz Radler
Dunkel
330 mlI3,50
*kkk
Franziskaner WeiB3bier
500 ml1 4,00
*kkk
Franziskaner WeiB3bier
Dunkel
500 ml14,00
*kkk
Alkoholfreies Weizen

500 ml14,00

*kkk






SEKT & APERITIF

*kkk

Deutscher Winzersekt
Fruchtiger, feiner Sekt

100 ml13,50 750 ml 124,00

Ginger Spritz

Thomas Henry Spicy Ginger |
Sekt I Ingwer I Minze

370 ml16,00
—
Hugo Tocco Rosso
Holunderblitensirup | Camparil
Mineralwasser | Sekt | Limette Holunderblitensirup |
I Minze Mineralwasser | Sekt | Minze
370 ml16,00 370 ml16,00
— —
Aperol Spritz

Aperol| Mineralwasser | Sekt
| Orangenscheibe

370 ml16,00

*kkk






WEISS
*kkk
Luff WeiBburgunder
Ausgewogene, feine Frucht
Rheinhessen | Trocken

125ml14,00 250ml18,00 500mll116,00

*kkk

ROSE

*kkk

Luff Spatburgunder Rosé
Quitte, Himbeere und Johannisbeergelee
Baden|Trocken

125ml14,00 250ml18,00 500mll116,00

*kkk

ROT
*kk%
Luff Spatburgunder
Wacholder - Zwetschge - Hanuta

Rheinhessen | Trocken

125ml14,00 250ml18,00 500mll116,00

*kkk






MIETEN UND FEIERN

Wie die Offnungszeiten schon zeigen, ist das Café Handwerk an
Wochenenden geschlossen. Um aber nicht ganz auf das Café
verzichten zumiissen, gibt es die Moglichkeit es flir Feiern und andere
Veranstaltungen zu mieten. Sprecht uns einfach an oder schreibt uns
eine E-Mail an cafehandwerkmindelheim@gmail.com.

Wir freuen uns schon, mit euch ein einzigartiges Event zu planen.

ALLERGENE und ZUSATZSTOFFE

Bezlglich allergener Inhaltsstoffe und Zusatzstoffen frag bitte nach.






