





Herzlich Willkommen im Café Handwerk

Warum der Name ,Café Handwerk?:

Durch die Ausbildung zum Kaffee Barista hat Niko gelernt, wie man
richtig und vor allem guten Kaffee herstellt. Es ben6tigt viel Zeit und
Wissen, um eine perfekie Tasse Kaffee in all ihren Variationen
zuzubereiten und deswegen ist das ,Kaffee machen” zu seinem ganz
personlichen Handwerk geworden.

Durch die Ausbildung zum Koch bringt Andi die handwerkliche
Expertise in unseren Gerichten mit. Er hat gelernt, wie aus
hochwertigen Zutaten, mit viel Sorgfalt und dem erforderlichen
Know-How etwas Einzigartiges geschaffen werden kann.

Wir legen bei allen Gerichten sehr grofien Wert auf Regionalitat,
Frische und hochwertige Zutaten. Alle Speisen, die die Kiiche
verlassen, werden selbstgemacht und mit Liebe zubereitet.

Das frische Brot liefert die Backerei Fassler und Rieds aus
Mindelheim. Die Verbindung von Tradition, Genuss, Handwerk und
Moderne sind heute ihre Markenzeichen.

Unsere Milch und unseren Joghurt beziehen wir vom Biohof Boglins.
Auf ihrer Hofmolkerei stehen Tierwohl, Nachhaltigkeit und
Verantwortung im Mittelpunkt.

Die Kaseauswahl und die Eier kommen ebenso aus dem Allgau. Die
Milchverwertung Ostallgau, von der wir unseren Kase beziehen,
punktet mit gentechnikfreier Qualitat und speziellen Kasevariationen.
Der Hithner- & Pferdehof Vogt bringt uns Eier aus Freilandhaltung von
glicklichen Hiihnern.

Unsere Wurst furunsere Friihstlicksbrettchenbekommenwirvonder
Landmetzgerei Bauer. Auch hier wird besonders auf qualitativ
hochwertige Produkte geachtet.

GenieBe deine Zeit im Café Handwerk!






*kkk

Frithstiicksbowl

Die Basis bildet ein Mix aus frisch piirierten Friichten und/oder
Gemdlise, Haferflocken und Milch. Wahlweise kénnt ihr hier zwischen
Hafer- oder Kuhmilch entscheiden. Die verschiedenen Extras
garantieren dazu den perfekten Genuss

Wahle deine Bowl:

= Rot:Beerenl|Banane: mit Kokoschips, Chiasamen,
frischen Fruchten, Fruchtpiiree

» Griin: Spinat | Banane | Mango: mit Kokoschips,
Chiasamen, frischen Friichte, Fruchtpliree

Grof: 9,00 | Klein: 4,50
Mit Hafermilch: + 0,50
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Handwerks Birchermisli
mit frischen Friichten

Grof3: 8,00 | Klein: 4,50
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Handwerks Friihstiicksflatbread

Flatbread
= mit Rihreil Landrauchschinken | Krauterfrischkase

= mit pochiertem Eil Sauce Hollandaise | Blattspinat
» mit mediteranem Antipasti-Gemuse | Rucola | Tomatenpesto

12,00

Portion Raucherlachs extra: + 3,50
Von Fischspezialitaten der Schmidt
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Handwerks frische Eier
Drei Rihr- oder Spiegeleier | Brot
wahle zwischen:
= KrauternlgetrocknetenTomaten|Feta
= Schinken|Zwiebeln
» Raucherlachs
11,00

jedes weitere Ei: +1,50
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Handwerks kleines Gemischtes Handwerks kleines Kasefriihstiick

Regionale Kasevariation | regionale Regionale Kasevariation| selbstgem.

Wurstauswahl | weiches Eil Marmelade |
selbstgem. Marmelade | Butter | Frischkase | Butter | weiches Ei |
Frischkase Avocadocreme
Brotkorb Brotkorb
15.00 15,00
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Handwerks Lieblinge

Regionale Kaseauswahl| Avocadocreme | Tomatenpesto | kleines
Birchermiisli | frisches Gemise | selbstgemachter siiBer Aufstrich |
Butter | Brot

15,00
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Handwerks groBes Friihstiick fiir 2:

Regionale Kasevariation | regionale Wurstauswahl | zwei weiche Eier
| selbstgemachte Marmelade | Butter | Frischkase |
Birchermiisli mit frischen Friichten | Avocadocreme | Brotkorb

27,00

Jede weitere Person: + 13,00
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